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BACTAMAX DESINFECTANTE BACTERICIDA

PROPOSITO Y APLICACIONES

Bactericida y fungicida de amplio espectro. Est4 especialmente indicado en todas aquellas aplicaciones donde se desee
obtener unas condiciones higiénicas 6ptimas tras los procesos de limpieza. Util en la limpieza de superficies,
utensilios de cristal o metalicos, maquinas de corte de alimentos, locales, almacenes, vestuarios o instalaciones
deportivas.

DESCRIPCION Y PROPIEDADES

e Es un producto desinfectante y fungicida formulado a base de cloruro de didecil dimetilamonio, un
tensioactivo catidnico de cadena lineal y amplio poder fungicida y desinfectante.

e Cumple todas las normativas legales vigentes para su uso profesional.

e De color violaceo.

INFORMACION SOBRE LOS COMPONENTES

Cloruro de didecil dimetil amonio, 2%. Excipiente c.p.s., 100%
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< Antes de usar el producto 1éase detenidamente la etiqueta. Disolver en agua la cantidad mas adecuada de BACTA-
~MAX en funcién de la necesidad y aplicar la solucion obtenida sobre las superficies o equipos a tratar mediante el
gsistema mas apropiado (pulverizacién, inmersion, circulacion, fregado, etc.) y mantener en contacto con la superficie
Zz el maximo tiempo posible, nunca tiempos inferiores a 10-15 minutos.
2Las concentraciones de empleo variardn en funcién de las condiciones de aplicacion, tiempos de contacto y
ddificultades de la operacion, en general pueden recomendarse las diluciones en agua siguientes:
2 Desmfeccmn y limpieza a fondo de superficies: 2-4 %

= Desinfeccion y limpieza de utensilios de cristal o metalicos: 1-2 %
—-Desmfeccwn y limpieza de locales y/o almacenes: 3-4 %
ZTratamlento de vestuarios en instalaciones deportivas: 2-3 %
£ Control de crecimiento de mohos: 1-2 %
§La aplicacion del producto en la Industria Alimentaria para uso en desinfeccion por contacto de superficies y equipos,
“habré de llevarse a cabo en ausencia de alimentos. Se tomaran todas las medidas necesarias para que los alimentos,
gmaquinarias o utensilios que sean manipulados en las superficies, los locales o instalaciones tratadas o expuestas
mpreviamente al mencionado producto no contengan residuos de ninguno de sus componentes. Deberdn aclararse
&debidamente con agua de consumo las partes o superficies tratadas o expuestas y evitar el contacto antes de su
£ utilizacion.
§No mezclar con ningin otro producto quimico. Incompatible con materia organica, detergentes anidnicos, derivados
~amoniacales e hipocloritos. Incompatible con cromo, plomo, aluminio, estafio cinc y sus aleaciones (bronce, laton,
etc.). Se deberd realizar una prueba previa al tratamiento para verificar la compatibilidad del producto con los
materiales.

PRESENTACION

Se comercializa en botellas de 1 L. en cajas de 6 y 12 unidades.
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